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MENU CAFÉ DA MANHÃ



P A R A  C O M E Ç A R  B E M  O  D I A …

PÃO NA CHAPA
Pão com manteiga ou requeijão tostado e crocante 

PÃO NA CHAPA
Pão com azeite e ervas

OVOS BENEDICT BOTANIQUE
Torrada de brioche, ovo pochet,  embutido crocante e molho holandaise feito
na hora

TAPIOCA CAPRESE
Tapioca crocante com tomates cerejas,  ervas frescas da horta e queijo meia cura

TAPIOCA “MANTIK”
Tapioca crocante com tomates cerejas,  ervas frescas da horta,  tofu e abacate

TOAST NUTRITIVA
Pão de grãos torrados, pasta de abacate, ovo pochet,  togarashi ,  gergelim,
final izado com ervas

TOAST
Pão de grãos torrados, cogumelos grelhados no azeite e hommus

OMELETE FRANCESA
Ovos frescos, tomate cereja e queijo de produtores locais

CUMBUCA DE MORANGO
Iogurte natural  da casa batido com morangos, acompanhado de mix de
sementes nutrit ivas

CUMBUCA ENERGIZANTE
Açaí,  guaraná, acompanha frutas da estação e granola da casa

CROQUE MONSIER OU MADAME
Pão Brioche, Molho Bechamel de milho, queijo de produtores locais e
presunto, f inal izados com queijo parmesão

CUSCUZ NORDESTINO
Cuscuz nordestino com queijo coalho e ovo frito

OVOS MEXIDOS CREMOSOS FINALIZADOS COM SAL E PIMENTA 
OVO COZIDO NO TEMPO QUE DESEJA 
OVO POCHET FINALIZADOS COM SAL, PIMENTA E ERVAS 
QUEIJO COALHO TOSTADO ACOMPANHADO DE MELAÇO 
REQUEIJÃO DE CORTE TOSTADO ACOMPANHADO DE MEL

PANQUECAS COM MEL E FRUTAS
RABANADAS DOURADAS COM CREME DE BAUNILHA 
TAPIOCA COM DOCE DE LEITE E BANANA 
TAPIOCA COM GANACHE DE CHOCOLATE E MORANGO

P A R A  ACOMPANHAR...

P A R A  ADOÇAR...



BREAKFAST

TOASTED BREAD
Bread with butter or curd cheese toasted and crunchy

TOASTED BREAD
Bread with olive oi l  and herbs 

EGGS BENEDICT
Brioche toast,  pochet egg, crispy bacon and freshly made hollandaise sauce

TAPIOCA CAPRESE
Crispy tapioca with cherry tomatoes, fresh herbs from the garden and half
cured cheese

TAPIOCA “MANTIK”
Crispy tapioca with cherry tomatoes, fresh herbs from the garden, tofu and
avocado

NUTRITIVE TOAST 
Toasted bread with grain,  avocado paste, pochet egg, togarashi f inished with
herbs 

TOAST
Toasted grain bread, ol ive oi l  gri l led mushrooms and hommus. 

FRENCH OMELETTE
Fresh eggs, cherry tomatoes and cheese from local producers

STRAWBERRY BOWL
Natural  yogurt mixed with strawberries,  accompanied by a nutrit ious seed mix

ENERGIZING BOWL
Açaí,  guaraná, with seasonal fruits and granol

CROQUE MONSIER OR MADAME
Brioche bread, corn bechamel sauce, cheese from local producers and ham,
finished with parmesan cheese

CUSCUZ NORDESTINO
Northeastern couscous with coalho cheese or scrambled eggs

T O  A C C O M P A N Y ...

T O  S W E E T E N . . . 

CREAMY SCRAMBLED EGGS FINISHED WITH SALT AND PEPPER
BOILEAD EGG
POCHET FINISHED WITH SALT, PEPPER AND HERBS 
TOASTED COTTAGE CHEESE WITH HONEY
TOASTED COALHO CHEESE ACCOMPANIED BY MOLASSES 

PANCAKES WITH HONEY AND FRUIT 
GOLDEN FRENCH TOAST WITH VANILLA CREAM 
TAPIOCA WITH DULCE DE LECHE AND BANANA 
TAPIOCA WITH CHOCOLATE GANACHE AND STRAWBERRY



P R O C O N  1 5 1

V a l o r e s  e m  R e a i s ( R $  /  B R L ) .  T o d o s  o s  v a l o r e s  p o s s u e m  t a x a  d e
s e r v i ç o  a d i c i o n a l  d e  1 4 %

P r i c e s  i n  B r a z i l i a n  R e a l  ( R $  /  B R L ) .  A l l  p r i c e s  a r e  s u b j e c t  t o  a n
a d d i t i o n a l  s e r v i c e  f e e  o f  1 4 %
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