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DRINKS AUTORAIS

64

ELLA FITZGERALD

Gin com jambu, limdo cravo da horta, mel silvestre e bitters
da casa Intenso e excéntrico, assim como Ella.

ARETHA FRANKLIN

Vodka infusionada com Pistache, mix citrico, pepino japonés
e jagermeister. Delicado, com explosdo de sabores

LOUIS AMSTRONG

Whisky Jarmeson com améndoas, syrup de pera com

baunilha, suco de liméo, finalizado com dash de cerveja Ipa.

Defumado com canela e cardamomo. Equilibrado e
surpreendente

FRANK SINATRA

Conhagque Remy Martin VSOP, suco de Blends de Limodes,
toque de Licor Baileys, finalizzdo com espuma de café com
Laranja. Borda de Raspas de Chocolate meia

amargo
Callebaut. Coquetel Sobremesa.

CONSULTE OUTRAS OPCOES



HOTEL

B

EXPERIENCE

ENTRADAS ®
CHATEAUX
ROSBIFE COM FONDUTA DE PARMESAO, TOMATE, 75
RUCULA E ALCAPARRA
85
TARTAR DE ATUM COM CREME AZEDO
BANANA, SALADA DE CHUCHU, CROCANTE DE ARROZ 75
PIAGUI E MAPLE
CLASSICO MELAO COM PARMA E MEL 50
TABUA DE QUEIJOS, EMBUTIDOS, GELEIA E PAES 175
TRIO DE BRUSCHETTAS 75
STEAK TARTAR 85
SOBREMESAS
| 42
REGUA DE TRUFAS
Trufa de Bailleys, trufa de chocolate armargo, trufa de coco
com améndoas e damasco banhado no chocolate
DOCES DA MANTIQUEIRA 42
Tartelete de pistache e frutas vermelhas, macaron de chocolate
rubi e limado cravo, bolo de rolo com com goiabada.
TRIO DE BRIGADEIROS 32

Chocolate 70%, capim-limao e café

Taxa de servigo 14%



PROCON 151

Valores em Reais(R$ / BRL). Todos os valores possuem taxa de

servico adicional de 14%

Prices in Brazilian Real (R$ / BRL). All prices are subject to an

additional service fee of 14%

RELAIS &
CHATEAUX
MONKEY 17 L o ravioR's BRIDOR
&
KQ,VIQRi DUVAL LEROY TALI)'i'xTHiIiI;.';ER POMMERY BILLECART
SALMON
A 1520
™ M.CHAPOUTIER

ST U RIA CHAPPELLET "NESPRESSO
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VALRHONA
CODIGO Bernel‘
1530
ACQUA: *
PANNA S.PELLEGRINO
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